
ENTRANTES 
* PARMIGIANO, O POMODORI SECHI 3,90 €
 Bandejita de queso parmesano (24 meses), o de tomates secos  
* CARCIOFI 4,50 €
 Alcachofas a la rustica, salteadas con ajo y perejil  
* TRICOLORE 6,90 €
 Bandeja de queso parmesano, tomate seco y olivas.  
* CARPACCIO DE BRESAOLA 8,80 €
 Bresaola (Valtellina), pimienta, sal y limón  
* BRUSCHETTE 9,90 €
 Ocho tapas italianas de pan tostado  con cuatro tipos de salsas  

 
 
 

 

ENSALADAS 
* CABRA 6,90 €
 Espinacas, queso de cabra, frutos secos y vinagreta de miel  
* CAPRESE 8,70 €
 Mozzarella de búfala, tomate y crema de albahaca.  
* GOLOSA 8,90 €
 rúcula, búfala, tomate seco, parmesano, pesto y balsámico  
* BURRATA 12,50 €
 Burrata de búfala pugliese con tomate, rúcula y crema de albahaca  
 
 

  

GNOCCHI DE PATATAS 
* BURRO E SALVIA 7,90 €
 Mantequilla, salvia y parmesano  
* POMODORO 8,30 €
 Tomate Y albahaca  
* RAGÚ 8,90 €
 Salsa de carne del dia  

 
 
 
 

 

 IVA incluido 
 Suplemento terraza 10% 

PASTAS 
* AGLIO E OLIO 6,50 € 
 Espaguetis con ajo, aceite y guindilla  
* POMODORINI 7,30 € 
 Farfalle con tomate cherry, albahaca y parmesano (picante o no)  
* ARRABIATA 7,50 € 
 Penne rigate con tomate, nata, parmesano y guindilla  
* A MATRICIANA 8,50 € 
 Rigatoni con bacon, tomate, olivas negras, alcaparras y parmesano  
* VESUVIO 8,70 € 
 Trofie con puntarelle fritas, ajo y parmesano (algo picante)  
* RAGÚ 8,90 € 
 Tagliatelle con ragú del dia y parmesano  
* AURICCHIO 9,50 € 
 Orecchiette con queso pecorino picante, tomate seco y parmesano  
* MANTOVANA 9,70 € 
 Penne rigate con salsa de calabaza, gorgonzola y parmesano  
* TARTUFO NERO 10,50 € 
 Tagliatelle con salsa de trufa negra, queso y parmesano  
* TELEFONO  11,90 € 
 Rigatoni con tomate, albahaca, parmesano y burrata  
 
 

  

PASTAS RELLENAS 
* RAVIOLI RICOTTA SPINACI 8,70 € 
 Raviolis de ricota y espinacas con salsa de queso parmesano  
* GIRASOLI POMODORO MOZZARELLA BASILICO 8,90 € 
 Raviolis de tomate, mozzarella y albahaca con salsa de albahaca  
* MEZZELUNE FORMAGGIO E POMODORO 9,50 € 

 
Medias lunas rellenas de queso de cabra y tomate a la brasa 
con salsa de miel, mostaza, manzana y fruto secos 

 

 

 
 
 
 
 

 

 Suplemento parmesano rallado 1,00 € 



PIZZAS 
* MARGARITA 7,50 €
 Tomate, mozzarella y albahaca  
* PROSCIUTO E FUNGHI 8,70 €
 Tomate, mozzarella,  jamón dulce y setas  
* FORMAGGI 9,10 €
 Tomate, mozzarella, variedad de quesos  
* CARBONARA  9,30 €
 Tomate, mozzarella, bacon, huevo y cebolla  
* ALFONSO 9,50 €
 Tomate, mozzarella, tomate cherry, búfala y salsa de albahaca  
* CRISTIAN 9,50 €
 Tomate, mozzarella, pecorino picante, bresaola y parmesano  
* RUMBA 9,70 €
 Tomate, mozzarella, gorgonzola, cebolla y jamón serrano   
* DIAGONAL 10,30 €
 Tomate, mozzarella, gorgonzola, speck y rúcula  
* CAMPESINA 11,30 €
 Tomate, mozzarella, berenjenas, pimientos asados y tomate seco  
* ROSA 11,90 €
 Tomate, mozzarella, bacon, cebolla y burrata  
* SUR 12,90 €
 Tomate, mozzarella, tomate seco, burrata y salsa de albahaca   
* OSO GOLOSO 13,90 €
 Tomate, mozzarella, gorgonzola, ceps, trufa negra y calabaza  

 

 
 
 
 
 
 
 

 

 INGREDIENTES ADICIONALES 
 Burrata 3,50 €
 Bresaola, speck, jamon, ceps  2,50 €
 Tomate seco, trufa negra 2,00 €
 Otros ingredientes 1,50 €

RISOTTOS (20 minutos) 
* RADICCHIO 9,70 € 
 Radicchio trevigiano y queso taleggio  
* ZUCCA 9,90 € 
 Salsa de calabaza y queso asiago  
* FUNGHI PORCINI 10,90 € 
 Setas ceps  
 
 

  

SEGUNDOS 
* INVOLTINI 10,90 €
 Rollitos de lomo rellenos, con burro y salvia 
* POLENTA  11,80 €
 Polenta con queso fundido, setas y ragú del dia 
  

 ENTRECOT O SOLOMILLO TERNERA BUEY 

* PIASTRA 13,90 € 11,90 €

 A la plancha 

* PIZZAIOLA 16,70 € 14,70 €
 Salsa de mozzarella, tomate, parmesano y albahaca 

* TAGLIATA 17,70 € 15,70 €

 Con rúcula, parmesano y balsámico 

 
 
 

POSTRES 
* TIRAMISÚ 3,90 € 
 Mascarpone con bizcocho, café, y chocolate en polvo  
* CIOCCONE 4,10 € 
 Mascarpone con chocolate  
* PANNA COTTA 4,30 € 
 Nata y leche cocidas, con salsa de arándanos o chocolate  
* TARTA DE ARÁNDANOS 4,50 € 
 Arándanos con chocolate y azucar en polvo  
* GELATI 3,00 € 
 Coco, chocolate, fresa, limón, mango, pistacho, vainilla.  
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